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Schankdeck-Abdeckungen
Minimierte Abstände zu Becken und zur Bedienerseite sorgen für ein hygienesicheres Arbeiten. Größere 
Mulden mit der einzigartigen Prismen-Lochplatte bieten zudem bis zu 100 % mehr Abstellfl äche als her-
kömmliche Tropfmulden.

GEPRÜFTE QUALITÄT

Prüfbedingungen
gemäß EN ISO 23953-2

Klimaklasse 3,
d. h. Umgebung 25 °C bei 60 % rel. LF

Temperaturklasse M2,
d. h. +7 °C bis -1 °C

THEKEN VON HAGOLA
Qualität überzeugt
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Die steckerfertigen »First Class«-Kühltheken haben alle eine hochwertige Schankdeck-Abdeckung und sind im Standard-
bereich in verschiedenen Längen von 1550 bis 3050 mm lieferbar. Die Kühlabteile können individuell mit Auszügen oder 
Drehtüren in Edelstahl Leinenstruktur ausgestattet werden.

DAS BESONDERE PLUS

Fronten in Edelstahl 
(1.4301), Leinenstruktur

effi  ziente Kühlung per
Umluftverdampfer

Steuerung »Gastro«stabiler Boden durch spezielle 
Prägung mit Bodenablauf und 

integriertem Geruchsverschluss

»FIRST CLASS«-KÜHLTHEKEN
HKT HAGOLA-Kühltheke für Gastronomie und Bar

PRODUKTVORTEILE

Schankdeck-Abdeckung mit einzigartigen 
Prismen-Lochplatten

fugenlos druckgeschäumter Kühlkorpus

NEU: digitale, intuitive Steuerung mit Farbdisplay 
– Vernetzung per WLAN, Modbus oder Bluetooth 
(optional)

elegante Edelstahl-Fronten (Leinenstruktur) mit 
klassischem Designergriff  

stilvolle Glasfronten bei Türen und Auszügen 
(optional)

LED-Beleuchtung für Glasfronten bei Drehtüren 
und Auszügen (optional)

LED-Innenraum-Beleuchtung für Drehtürmodule 
(optional)

abschließbar
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Die steckerfertigen »Business Class«-Kühltheken haben alle eine hochwertige Schankdeck-Abdeckung und sind im Stan-
dardbereich in verschiedenen Längen von 1550 bis 3050 mm lieferbar. Die Kühlabteile können individuell mit Auszügen 
oder Drehtüren in Edelstahl gebürstet ausgestattet werden.

DAS BESONDERE PLUS

Fronten in Edelstahl 
(1.4301), gebürstet

effi  ziente Kühlung per
Umluftverdampfer

Steuerung »Gastro«stabiler Boden durch
spezielle Prägung

»BUSINESS CLASS«-KÜHLTHEKEN
HKT HAGOLA-Kühltheke für Gastronomie und Bar

PRODUKTVORTEILE

Schankdeck-Abdeckung mit einzigartigen 
Prismen-Lochplatten

fugenlos druckgeschäumter Kühlkorpus

NEU: digitale, intuitive Steuerung mit Farbdisplay 
– Vernetzung per WLAN, Modbus oder Bluetooth 
(optional)

elegante Edelstahl-Fronten (gebürstet) mit 
klassischem Designergriff  

stilvolle Glasfronten bei Türen und Auszügen 
(optional)

individuelle Farbwahl bei den Fronten – Pulver-
beschichtung nach RAL-Farbtabelle (optional)

LED-Beleuchtung für Glasfronten bei Drehtüren 
und Auszügen (optional)

LED-Innenraum-Beleuchtung für Drehtürmodule 
(optional)

abschließbar
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KÜHLTHEKEN-MODELLE DER 
»FIRST CLASS« UND »BUSINESS CLASS«

»Frankfurt«

550
550643

60043 *

40
50

89
0

98
0

1500

1550 660/700

400 40
50

89
0

98
0

»Neptun«
660/7002100

550
550

550

2050

400 40
50

89
0

98
0

»Dresden«
660/7002650

550 550
550 550

2600

400

40
50

89
0

98
0

»Stuttgart«

550
550

1900

800

1950

40
50

89
0

98
0

25002500

»Berlin«

40
50

89
0

98
0

30503050

»Herkules«
660/700

SCHNELLE ZUSATZKÜHLUNG

Nicht immer lassen sich Fässer ausreichend 
vorkühlen – um das Bier dennoch schnell für 
den Ausschank herunter kühlen zu können, 

kann in alle Kühltheken eine zusätzliche
Bierkühlung zum intensiven Kühlen

von 1 bis 3 Bierleitungen
integriert werden.

Kombiblock zur Bierkühlung

STECKERFERTIGE 
MODELLE MIT

UMWELTFREUNDLICHEM
KÄLTEMITTEL R290

GUT ZU WISSEN

Alle »First Class«- und 
»Business Class«-Kühltheken haben eine 
hochwertige Schankdeck-Abdeckung, 
sind modular in Längen von 1550 mm 
bis 3050 mm aufgebaut und können 

individuell ausgestattet werden. 

Die Kühltheken sind wahlweise mit Becken 
links oder rechts sowie mit umlaufender 

Abkantung oder Wandanschluss erhältlich.

550
550

2450
550

800
550 550

3000

550
550

800

660/700
660/700
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WEITERE VORTEILE ZUBEHÖR

Edelstahl-Standrohr
und -Ventil

Gläserdruckspüler

Muldenspülung

Spülmittelspender

Fahrgestell

Mischbatterie
für 1 Becken

Mischbatterie
für 2 Becken

größere Arbeits- und
Spülfl äche durch
minimierte Ränder

Absperrhahn für
Gläserdruckspüler
oder Muldenspülung

LED-Innenraum-
beleuchtung für 
Drehtürmodule
(optional)

exklusive LED-
Beleuchtung für 
Glasfronten bei 
Drehtüren und 
Auszügen (optional)

AUSSTATTUNG & ZUBEHÖR
der »First Class«- und »Business Class«-Kühltheken
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FÜR DIE OFFENEN INSTALLATIONSFÄCHER (SPÜLENUNTERBAU)

Drehtür
links/rechts

Abfallschublade
2 x 16,5 Liter

SchubladeAbfallkipper
20 Liter

FÜR DIE OFFENEN KÜHLABTEILE

Drehtür li./re.
mit Rost, NH 780 mm

Rollenauszüge
NH oben 210 mm
NH mittig 220 mm
NH unten 255 mm

Drehtür li./re.
mit Glasausschnitt

NH 780 mm

Rollenauszüge
mit Glasausschnitt
NH 340/350 mm

Rollenauszüge
NH 345/350 mm

Rollenauszüge
mit Glasausschnitt
NH 290/400 mm

Rollenauszüge
NH 295/400 mm

Rollenauszüge
mit Glasausschnitt
NH 390/300 mm

Rollenauszüge
NH 395/300 mm

Flaschenkühler/
Flaschentiefkühler,

Rollenauszug
NH 395/280 mm*

*nur in Verbindung mit »First Class«-Korpus (Bodenablauf) möglich
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COMPAKTTHEKEN »FIRST CLASS«
kältetechnisch vorbereitet

WEITERE VORTEILE

Fronten in 
Edelstahl (1.4301) 
Leinenstruktur

stabiler Boden 
durch spezielle 
Prägung mit 
Bodenablauf und 
integriertem 
Geruchsverschluss

exklusive LED-
Beleuchtung für 
Glasfronten bei 
Drehtüren und 
Auszügen (optional)

effi  ziente Kühlung 
per Umluftverdampfer

LED-Innenraumbeleuchtung 
für Drehtürmodule
(optional)

PRODUKTVORTEILE

für den bauseitigen Anschluss

off ener Kühlkorpus

tiefgezogener Boden und Innenmantel 
aus Edelstahl (1.4301)

Bodenablauf und integrierter Geruchsverschluss 

Außenmantel in verzinktem Stahlblech  

eingebauter Umluftverdampfer mit 
Kondensatschale

montierte Kälteleitungen

Anschluss der Kälteleitungen und Bodenablauf 
wahlweise links oder rechts

fugenlose Isolierung

Sockelschiene: 40 mm Höhe

exklusive LED-Beleuchtung für Glasfronten bei 
Drehtüren und Auszügen (optional)
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GRÖSSENORDNUNGEN

550
550600 *

40
79

0/
89

0

83
0/

93
0

1100

550

550
550

550

2200

* Fronten tragen 43 mm auf, 
inkl. Designergriff  70 mm.

550

550
550

1650

550

550
550

550
550

2750
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WEITERE VORTEILE

Fronten in
Edelstahl (1.4301),
gebürstet

stabiler Boden 
durch spezielle 
Prägung

exklusive LED-
Beleuchtung für 
Glasfronten bei 
Drehtüren und 
Auszügen (optional)

effi  ziente Kühlung 
per Umluftverdampfer

COMPAKTTHEKEN »BUSINESS CLASS«
kältetechnisch vorbereitet

LED-Innenraumbeleuchtung 
für Drehtürmodule
(optional)

PRODUKTVORTEILE

für den bauseitigen Anschluss

off ener Kühlkorpus

tiefgezogener Boden und Innenmantel 
aus Edelstahl (1.4301)

Außenmantel in verzinktem Stahlblech 
eingebauter Umluftverdampfer mit 
Kondensatschale 

herausgeführter Tauwasserschlauch 

montierte Kälteleitungen

Anschluss der Kälteleitungen und des Tauwasser-
schlauchs wahlweise links oder rechts

fugenlose Isolierung

Sockelschiene: 40 mm Höhe

exklusive LED-Beleuchtung für Glasfronten bei 
Drehtüren und Auszügen (optional)

spezielle Größen für Fasskühlung
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SPEZIELL FÜR FASSBIER

GRÖSSENORDNUNGEN

550550

550
1100

550

550
550

1650

550

650

600643 43 *
1500

300
550

40
89

0

93
0

* Fronten tragen 43 mm auf,
inkl. Designergriff  70 mm.

* Fronten tragen 43 mm auf,
inkl. Designergriff  70 mm.

550 1950
550

550
300

550 2500
550

550
550

300

550
550

550
550

2200

550
550

550
550

2750

550

600 *

40
79

0/
89

0

83
0/

93
0
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GUT ZU WISSEN
»First Class« und »Business Class«: Bauhöhe (BH) 790 oder 890 mm

Fronten in Edelstahl (1.4301): Leinenstruktur (»First Class«) oder 
gebürstet (»Business Class«)
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Drehtür li/re. mit Rost
BH 790: NH 680 mm
BH 890: NH 780 mm

Drehtür li./re. mit Glasausschnitt
BH 790: NH 680 mm
BH 890: NH 780 mm

Rollenauszüge
BH 790: NH 295/300 mm
BH 890: NH 345/350 mm

Rollenauszüge
BH 790: NH 268/355 mm
BH 890: NH 295/400 mm

Rollenauszüge
BH 790: NH 180/190/205 mm
BH 890: NH 210/220/255 mm
(Abb. in BH 890)

Rollenauszüge mit Glasausschnitt
BH 790: NH 290/300 mm
BH 890: NH 340/350 mm

Rollenauszüge
BH 790: NH 345/250 mm
BH 890: NH 395/300 mm

Rollenauszüge mit Glasausschnitt
BH 790: NH 240/350 mm
BH 890: NH 290/400 mm

Rollenauszüge mit Glasausschnitt
BH 790: NH 340/250 mm
BH 890: NH 390/300 mm

Flaschenkühler/-tiefkühler,
Rollenauszug
BH 790: NH 295/180 mm
BH 890: NH 395/280 mm
(nur »First Class«)*

*nur in Verbindung mit »First Class«-Korpus (Bodenablauf) möglich

FÜR DIE OFFENEN KÜHLABTEILE

AUSSTATTUNG COMPAKTTHEKEN
für »First Class« und »Business Class«
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WEITERE VORTEILE

Fronten in
Edelstahl (1.4301),

gebürstet

stabiler Boden durch 
spezielle Prägung

effi  ziente Kühlung 
per Umluftverdampfer

LED-Innenraumbeleuchtung 
für Drehtürmodule
(optional)

DAS PLUS DER »BUSINESS CLASS«-THEKENDAS PLUS DER »FIRST CLASS«-THEKEN

Fronten in
Edelstahl (1.4301),

Leinenstruktur

stabiler Boden durch spezielle
Prägung mit Bodenablauf und

integriertem Geruchsverschluss

COMPAKTTHEKEN FÜR DEN UNTERBAU
»First Class« und »Business Class« | kältetechnisch vorbereitet

PRODUKTVORTEILE

off ener Kühlkorpus

Boden und Innenmantel aus Edelstahl (1.4301)

Außenmantel in verzinktem Stahlblech

eingebauter Umluftverdampfer mit 
Kondensatschale 

Anschluss der Kälteleitungen und des Tauwasser-
schlauchs wahlweise links oder rechts

fugenlose Isolierung

Sockelschiene: 40 mm Höhe

passend für Getränkefl aschen (auch in gängigen 
Kistengrößen), Kuchenbleche 400 x 600 mm sowie 
GN-Behälter
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GRÖSSENORDNUNGEN

* Fronten tragen 43 mm auf,
inkl. Designergriff  70 mm.

Korpus: 600 mm Tiefe, 420/520 mm Höhe
Abteilbreite: 450 mm

Korpus: 600/700 mm Tiefe, 420/520 mm Höhe
Abteilbreite: 550 mm

450

600 *

900

450

40
42

0/
52

0

46
0/

56
0

450
450

450

1350

450
450

450
450

1800

1650550
550

550

550
550

1100
550

550
600/700 *

40
42

0/
52

0

46
0/

56
0
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FÜR DIE OFFENEN KÜHLABTEILE

Drehtür links / rechts
mit verstellbarem Rost

BH 420: NH 310 mm
BH 520: NH 410 mm

Teleskop-Vollauszüge
für GN-Behälter

NH 150 mm oben | 
150 mm unten

(nur für BH 520 mm)

Rollenauszug
BH 420: NH 295 mm
BH 520: NH 395 mm

Teleskop-Vollauszug
für GN-Behälter

BH 420: NH 295 mm
BH 520: NH 395 mm

GUT ZU WISSEN

Korpustiefe: 600 mm

Bauhöhe (BH):
420 oder 520 mm

Abteilbreite:
450 oder 550 mm

Fronten in Edelstahl 
(1.4301):
Leinenstruktur 
(»First Class«)
oder gebürstet 
(»Business Class«)

Abteilbreite 450 mm speziell für GN-Behälter geeignet→

Abteilbreite 550 mm und Korpustiefe 700 mm speziell für 
Kuchenbleche 400 x 600 mm geeignet

→

FÜR DIE OFFENEN KÜHLABTEILE

Drehtür links / rechts
für Kuchenbleche

BH 420: NH 310 mm
BH 520: NH 410 mm

Rollenauszug
BH 420: NH 295 mm
BH 520: NH 395 mm

GUT ZU WISSEN

Korpustiefe: 700 mm

Bauhöhe (BH):
420 oder 520 mm

Abteilbreite: 550 mm

Fronten in Edelstahl 
(1.4301):
Leinenstruktur 
(»First Class«)
oder gebürstet 
(»Business Class«)

AUSSTATTUNG COMPAKTTHEKEN
für den Unterbau | »First Class« und »Business Class«
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AUSWAHL AN 
BEISPIELMODULEN

NEU

WEITERE VORTEILE

Business Class:
Fronten in 
Edelstahl (1.4301), 
gebürstet

off ene Vollauszüge
z. B. für 
Geschirrkörbe

Abfallkipper
in voller Korpushöhe

First Class:
Fronten in 
Edelstahl (1.4301), 
Leinenstruktur

Abfall-Schublade
mit Staufach

Schublade mit
Besteckeinsatz/
Geldeinsatz

mobile Service-Einheit
(Sonderanfertigung)

abschließbare
Schubladen 
(optional)

TROCKENTHEKEN
als ideale Ergänzung zu den Kühltheken

PRODUKTVORTEILE

praktischer, ungekühlter Stauraum

hygienische Oberfl ächen im Innenraum

verschiedene Modelle und Größen

zahlreiche Ausstattungsvarianten und 
-möglichkeiten 

leichte Reinigung / hoher Hygienestandard

AUSFÜHRUNG KORPUS UND FRONTEN

Korpus in Edelstahl (1.4301) – Installationsfächer 
als Rohrrahmengestell

Fronten in Edelstahl (1.4301): Leinenstruktur 
(»First Class«) oder gebürstet (»Business Class«)

AUSWAHL AN MODULEN

Module mit Drehtüren, Schubladen, Abfall-
kippern, Abfallschubladen und Sudschubladen

Geld- oder Besteckeinsätze für Schubladen

off ene Vollauszüge für Geschirrkörbe o. ä.

off ene Module mit tiefgezogenen Sicken als 
Aufl age für Zwischenböden und Geschirrkörbe 
(besonders hygienisch)

Module für Einbaugeräte 
(z. B. Gläserspülmaschinen)

spezielle Module für Getränkecontainer (z. B. AFG) 
und Installationsfächer (Spülenunterbau)
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Um in der Gastronomie im Thekenbereich AFG-Container und die dazugehörige Mixtechnik ansprechend und sauber ver-
stauen zu können, gibt es spezielle Rohrrahmengestelle aus Edelstahl, die ebenerdig – ohne mühevolles Anheben – mit 
den verschiedenen Komponenten befüllt werden können. Die robusten Edelstahlfronten garantieren eine einheitliche 
und hochwertige Optik und schützen die hinter ihnen stehende Technik zudem vor dem allgemeinen Arbeitsalltag (Ver-
schmutzung oder Beschädigungen).

»FIRST CLASS« 
Bauhöhe 790 mm und 890 mm

600 mm Tiefe

800 oder 1000 mm Breite

Korpus (Rohrrahmengestell) in Edelstahl (1.4301), 
off en (für eine einfache Verlegung von Leitungen)

Fronten in Edelstahl (1.4301) Leinenstruktur

geschlossene Fronten oder mit Be- und 
Entlüftungsschlitzen

optional: geschlossene Rückwand,
Seitenwände und Bodenwanne

»BUSINESS CLASS« 
Bauhöhe 790 mm und 890 mm

600 mm Tiefe

800 oder 1000 mm Breite

Korpus (Rohrrahmengestell) in Edelstahl (1.4301), 
off en (für eine einfache Verlegung von Leitungen)

Fronten in Edelstahl (1.4301) gebürstet

geschlossene Fronten oder mit Be- und 
Entlüftungsschlitzen

optional: geschlossene Rückwand,
Seitenwände und Bodenwanne

Business Class:
Fronten in Edelstahl (1.4301) 

gebürstet

First Class:
Fronten in Edelstahl 

(1.4301) Leinenstruktur

FÜR PRE- + POSTMIX-ZAPFANLAGEN
praktischer Stauraum für AFG-Container und die dazugehörige Technik
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NEW-LINE – MODELL »ZYLINDRA« – GERADE ODER SCHRÄG

NEW-LINE – MODELL »ZYLINDRA« – MIT AUSLEGER

NEW-LINE – MODELL »T-LINE« – GERADE

NEW-LINE – MODELL »T-LINE« – SCHRÄG

Edelstahl gebürstet (1.4301)

Ø außen 76,2 mm (3“) und 101,6 mm (4“)

für 1 oder 2 Schankhähne

mit Befestigungssatz bestehend aus: Druckplatte, 
Gewindestangen und Befestigungsmuttern

Edelstahl gebürstet (1.4301)

Ø außen 101,6 mm (4“)

für 2 oder 3 Schankhähne (350 mm oder 450 mm Ausleger)

mit Befestigungssatz bestehend aus: Druckplatte, 
Gewindestangen und Befestigungsmuttern

Edelstahl gebürstet (1.4301)

Ø außen 76,2 mm (3“), 101,6 mm (4“) und 129 mm

für 2, 3, 4 oder 6 Schankhähne

mit Befestigungssatz bestehend aus: Druckplatte, 
Gewindestangen und Befestigungsmuttern

Edelstahl gebürstet (1.4301)

Ø außen 115 mm und 129 mm

für 2, 4 oder 6 Schankhähne

mit Befestigungssatz bestehend aus: Druckplatte, 
Gewindestangen und Befestigungsmuttern

SCHANKSÄULEN
Edles Design – formschön und individuell
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NEW-LINE – MODELL »PUB«

Edelstahl gebürstet (1.4301)

Ø außen 76,2 mm (3“)

1 Schankhahn

mit Befestigungssatz bestehend aus: Druckplatte, 
Gewindestangen und Befestigungsmuttern

ROUND-LINE

FLEXIDRAFTTM

Edelstahl gebürstet (1.4301)

Ø außen 76,2 mm (3“) und 101,6 mm (4“)

für 2, 3, 4, 5 oder 6 Schankhähne

mit Befestigungssatz bestehend aus: Druckplatte, 
Gewindestangen und Befestigungsmuttern

inkl. Revisionsblende

Säule in Edelstahl, Hahn in Nickel (verchromt), 
Griff e in Kunststoff 

Ø 88,9 mm

1- oder 2-leitig, inkl. Schankhahn

einzigartiges System mit Einwegbierleitung

passend für alle gängigen Standard-KEG-Systeme 
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INDIVIDUELLE MASSANFERTIGUNGEN AUF ANFRAGE
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Die Cocktailstationen sind mit einer Vielzahl an praktischen Modulen, individuellen Ausstattungsmöglichkei-
ten und Zubehör der ideale Arbeitsplatz für Barkeeper. Flexibilität, Ergonomie am Arbeitsplatz und optimal 
angeordnete Stationselemente stehen hier für Arbeitskomfort, Effi  zienz und Spaß am Mixen von erstklassi-
gen Drinks.

(Modell »Louisiana« – Sonderausführung mit Barbrett)

COCKTAILSTATIONEN
für mehr Komfort, Effi  zienz und Spaß beim Mixen

AUSSTATTUNG »LOUISIANA«

isolierte Wanne für Crushed-Ice und Würfeleis

Gläserdruckspüler

Ausgussbecken

Schneidbrett 

Mulde mit Prismen-Lochplatte

Muldenspülung 

Aufsatzbord (z. B. für Zitronen und Limetten) 
1500

1000643
600

98
0

89
0

43

40
50

500

1510 600/700

»Louisiana«
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ZUBEHÖR

Speedrack
zum Einhängen, z. B. als

Stellfl äche für Mixer/Blender

Aufsatzbord
zum Platzieren auf der 

Arbeitsfl äche, schräg (15°) für 
GN-Behälter

Aufsatzbord
zum Platzieren auf der 

Arbeitsfl äche, schräg (40°), für 
GN-Behälter und Flaschen

Speedrack
zum Einhängen, z. B. als
Stellfl äche für Flaschen

zusätzl. Speedrack
z. B. als Stellfl äche für 

Flaschen

»Georgia« »Arizona« »California«

1050

1000500
500

1050

500
500 1000

1500

1550

500
1000

1500

1550

500

3000
1000

3050

1000

1000 3000
1000

3050

1000

1000

»Hawaii« »Florida« »Virginia«

1000

1050

660/700

50
79

0/
89

0
40

88
0/

98
0

500
643

600
43

500

1000

1050

660/700

500
643

600
43

500
2000

2050

500 500

1000
2000

2050

500 500

1000
3000

1000
600

500

3050

500
400

3000
1000

600

500

3050

500
400

AUSFÜHRUNGEN
alle Grundmodule ohne Einlegeböden
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GUT ZU WISSEN

Wärmeschrank mit isoliertem Korpus,
innen und außen in Edelstahl (1.4301)

Temperatur stufenlos regulierbar von 
30 – 80 °C

für perfekt vorgewärmtes Geschirr

Trockenteil wahlweise mit 
Rollenauszug, Drehtür oder 
Vollauszug (z. B. für Geschirrkörbe)

Schublade mit robuster Abklopfl eiste 
und integriertem Abfallkipper

Besteckschublade, Schublade und 
Vorratsfach mit Drehtür

viel Stauraum – alles griff bereit in 
Ihrer Nähe

überall integrierbar

DAS BESONDERE PLUS

beleuchteter
Hauptschalter,
stufenlos regulierbar
von 30 – 80 °C

Vollauszug optional
für Tassen/Teller/Gläser
oder für Geschirrkörbe
400 x 400 oder
500 x 500 mm

Sudschublade
mit robuster 
Abklopfl eiste

1300
500

500/600
43

40
79

088
0

50

1350
560/600/660/700

543/643

400
400

WÄRMESCHRANK
als Kaff eestation »Caliente«
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Al�e� a�s e�n�r Ha�d 
Entdecken Sie unsere Vielfalt!

Kühltheken
mobile Theken
Cocktailstationen
Metzgertheken
Fischkühlungen

Warmausgabe
Klimaschränke
Showcases
Kühlwannen

kompetente Beratung im Innen- und Außendienst

2-jährige Herstellergarantie auf Material, Arbeitsstunden und Fahrtkosten

ISO-zertifi ziert nach DIN EN ISO 9001 – höchste Qualität garantiert!

jährliche Produktseminare und Schulungen

Beste Rohstoff e – wir setzen auf Markenprodukte

wöchentliche, verpackungsfreie Anlieferung mit dem HAGOLA-Tourendienst

Servicepartner-Netz inkl. Service-Hotline – 24 Stunden für Sie erreichbar: 
Tel. +49 4444 201120

HAGOLA-Vo�t�i�e
Ihre

HAGOLA Gastronomie-Technik GmbH & Co. KG
Hagolastraße 2 · 49424 Goldenstedt | Germany

Tel.: +49 4444 201-0 · Fax: +49 4444 201-111
info@hagola.de · www.hagola.de
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