HAGOA)

NEU

2 HAGOLA- ‘
PRODUKTDATENBANK

iz kompetente Beratung im Innen- und AuBendienst

iz 2-jihrige Herstellergarantie auf Material,

Sie planen ein Objekt und benétigen Zeichnungen, Arbeitsstunden und Fahrtkosten

Bilder, Ausschreibungstexte oder Preise?
iz 1SO-zertifiziert nach DIN EN ISO 9001 —

hochste Qualitat tiert!
In der neuen HAGOLA-Produktdatenbank stehen ochste Rualitat garantier

Ihnen im &ffentlichen Bereich bereits eine Vielzahl iz jdhrliche Produktseminare und Schulungen
an Informationen zu allen Artikeln zur Verfligung —

¢ iz Beste Rohstoffe — wir setzen auf Markenprodukte.
immer tagesaktuell:

iz wochentliche, verpackungsfreie Anlieferung

mit dem HAGOLA-Tourendienst
: Bildmaterial

iz Servicepartner-Netz inkl. Service-Hotline —
24 Stunden fiir Sie erreichbar: Tel. +49 4444 201120

t Zeichnungen (PDF)

&z Ausschreibungstexte
:z Alles aus einer Hand — entdecken Sie unsere Vielfalt!

Als Fachhandler profitieren Sie von zusatzlichen
D.ate‘n |m"passwortgesc.hutzten Bereich. Re.zg|str|eren :: Kiihltheken
Sie sich fiir Ihren Fachhandler-Zugang — mit lhren

personlichen Zugangsdaten haben Sie dann nach iz Cocktailstationen

dem Login Zugriff auf: :: mobile Theken

:: Showcases
iz Listenpreise :: Frischwaren-Theken
zz CAD-Daten (DWG, DXF u. STEP) :z Kithiwannen

iz Metzgertheken

:: Warmausgabe
Wir freuen uns auf lhre Anmeldung! :: Klimaschriinke

HAGOLA

HAGOLA Gastronomie-Technik GmbH & Co. KG
HagolastralRe 2 - 49424 Goldenstedt | Germany
Tel.: +49 4444 201-0 - Fax: +49 4444 201-111
info@hagola.de - www.hagola.de
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Technische Anderungen vorbehalten.




== MESSE-HIGHLIGHTS
IN 2023

=2 FISCH- & FEINKOST-RONDELL

22 METZGERTHEKEN

=z Wanne innen und auRen aus Edelstahl (1.4301),
fugenlos druckgeschdumt — hygienisch, langlebig
komplett in Edelstahl gebiirstet (auch in V4A moglich) und robust

2 runde Umluft-Kiihlwanne als exklusives Prasen-
tationsmobel fur Fisch, Fleisch, Kdse und Feinkost —

iz attraktive Inszenierung und Prasentation von
frischen Delikatessen — speziell fir die Auslage
auf Crushed-Ice geeignet

iz verschiedene Temperaturzonen in einer Theken-
anlage moglich (zur Kiihlung und Prasentation
unterschiedlicher Waren direkt nebeneinander

=z SHOWCASES

=z optionale Isolierverglasung als Warmeschutz-
verglasung —optisch verfeinert und energie-
effizienter (besserer U-Wert, weniger Kondensat)

iz Warenauslage — in acht einzeln entnehmbaren in einer Theke)

Segmenten — auf Drehteller mit stabilen Laufrollen 2 optional vorbereitet fiir diverse Kaltemittel —

iz wasserfeste Ausfiihrung aller Wannenelemente — auch CO, und Sole
Wanne kann zur einfachen und hygienischen
Reinigung einfach ausgespritzt werden (Wannen-
boden mit Gefalle und zwei Ablaufen)

=z komfortabel und sicher zu 6ffnen — Zahlplatte
mit Gasdruckdampfer und Frontscheibe mit

:z effiziente Technik (Differentialkiihlung
feststehendem Kipplagerprofil

oder Kalteseetechnik)
iz praktisch — Schragstellung der Warenauslage

. iz bestes Warenklima und appetitliche Frische
mittels Raster

(geringe Warenaustrocknung) — bis +1 °C
moglich — z. B. auch fiir Fisch geeignet

iz Glastiiren des Glasaufsatzes mit beriihrungsloser
und selbstanziehender SchlieBung
=z mehr Platz — tiefere Warenauslage und

e ! iz Umluftschutz und Crushed-lce-Begrenzungen
optimierte Nutzhohen

aus Polycarbonat (biegsam und bruchsicher) =z Ausstattung mit verschiedenen Glasaufsatzen

moglich — Kippscheibe, Hebescheibe, schwenk-
barer Frontscheibe oder Frontscheibe als Drehtiir

iz optisch einheitlich — bedienerseitige
Tiiren mit eleganter Edelstahleinfassung

=z alle beweglichen Elemente kénnen intuitiv
entnommen und wieder zusammengesteckt werden

iz SB-FLASCHENAUSGABE

iz gekiihlter Auszug mit praktischer Flaschenrutsche

2 TROCKEN-BAIN MARIE sz WARMEBRUCKEN

iz zur Warmhaltung von heiRen und gegarten Speisen =z zur optimalen Warmhaltung von

=z doppelwandige Konstruktion —Innenmantel gegarten Speisen in Bain Maries

und AuBenmantel in Edelstahl (1.4301)

:z einfacher Einbau durch umlaufenden
Auflagerand (15 mm)

=2 zum Einbau in Unterbaukiihlungen (z. B. in Ver-

kaufstheken, Kassenzonen oder Speisenausgaben) =z erhaltlich fiir die GroRen von 1 x GN 1/1 bis 4 x GN 1/1

iz gastseitig: komfortable SB-Entnahme von
gekiihlten Getrankeflaschen — Vorrat rutscht
dann automatisch nach

iz integrierte Infrarotstrahler — pro GN-GroRe
einzeln dimmbar
2 Warmhaltung mittels heiRer Umluft —

R — iz Gestell in Edelstahl (1.4301) geburstet,

iz bedienerseitig: einfaches Auffiillen und Bestiicken
des Kiihlauszuges

:z saubere Trennung der Flaschenreihen und Sorten

iz schafft attraktive Verkaufsflachen fiir das schnelle
Zusatzgeschaft — ohne grofRen Personalaufwand

=z wartungsarm und einfacher zu reinigen

iz besonders einfach im Handling — regelmaRiges
Nachfiillen des Wassers entfallt und vereinfacht
damit den Arbeitsalltag

=z stufenlose Temperaturregelung von 30 —90 °C

Hustenschutz in ESG

tz erhéltlich als steckerfertige Einheit

(mobiles Aufsatzgerat) und als steuerungsfertige
Einheit zur bauseitigen Montage im Objekt




